SKOP AUDIT VHM

Dokumentasi
a. Good Manufacturing Practice (GMP)

b. Hazard Analysis and Critical Control Point

(HACCP)
¢. Dokumen-dokumen berkaitan

Premis
a. Tapak lokasi
b. Bangunan
Pemprosesan dan Pengendalian
Peralatan dan Perkakasan

Kebersihan, Sanitasi dan Keselamatan Makanan

Kemudahan
a. Kemudahan Hygiene — Sanitasi

10.

11.

12.

13.

b. Kemudahan Bekalan Utiliti (Air dan Elektrik)
c. Sistem Perparitan

d. Pencahayaan

e. Pengudaraan

f. Penyimpanan

Pengangkutan dan Pengedaran

Kawalan Makhluk Perosak

Pengurusan Sisa Kumbahan
Personel

Program Penarikan Balik

Audit Dalaman

Program Latihan
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